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MENU

Nasze menu podzielilismy na jasne sekcje.
W kazdej z nich znajdg Panstwo wiele
réznorodnych propozycji.

$niadania — str. 2-6
przekgski — str. 7-14
przerwa kawowa — str. 15-16
lunch bufetowy— str. 17-20
lunch w boxach — str. 21-25
serwis kawowy i hapoje — str. 26

Catering na konferencje, eventy, przyjecia i wesela. Dzigki
naszemu zespotowi doswiadczonych kucharzy przygotowujemy
dania jakosci restauracyjne;.

Przedstawiamy nasze petne menu, w ktérym znajdziecie setki
autorskich dan dostosowanych do roznych okazji.

Jesli jednak macie specjalnie wymagania, wystarczy,
ze sie z nami skontaktujecie.

www.platocatering.pl
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Menu sniogdonic

Kanapki otwarte

Chleb razowy z kremowym serem kozim, konfiturg
figowq, orzechami wtoskimi i miodem (W)
Tosty z guacamole, krewetkami, limonkowym sosem

aioli i kolendrg

Tosty z chleba zytniego z plastrami wedzonej szynki,
twarozkiem ziotowym, ogérkiem kiszonym i koperkiem
Razowe tosty z szynkq parmenskg, melonem i serem
gorgonzola

Kanapka z zytniego chleba z paprykowym hummusem,
piklowanym ogérkiem i $wiezqg rukolq (V, LF)

Tosty z tososiem wedzonym, kremowym serkiem
chrzanowym i kaparami

Tosty z awokado, pomidorem i jajkiem na twardo,
kolorowym sezamem i ptatkami chilli (W, LF)

Kanapka z grillowanymi pieczarkami, z jarmuzem,
marynowang rzodkiewkq i weganskim zielonym aioli (V,
LF)

Kanapka z grillowanym fofu, weganskim majonezem,
Swiezym mango, kolendrq i kolorowym sezamem (V, LF)
Tost z pastq z biatej fasoli z grillowang dynig, rukolq i
orzeszkami ziemnymi (V, LF)

Razowy tost z grillowanymi warzywami, weganskim
pesto pietruszkowym i kietkami rzodkiewki (V, LF)
Omlet z pomidorami, szpinakiem, serem feta

i Swiezymi ziotami, podany na toscie razowym (W)
Omlet z serem, ogdrkiem kiszonym, satatq, plastrami
wedzonej szynki i ziotami podany na kawatku chleba
zytniego

Omlet z serem, pieczonymi pomidorami, cebulg

i bazylig, podany na kawatku chleba zytniego (W)
Jajecznica z pieczarkami, cebulq, paprykg

i serem cheddar, podana na petnoziarnistym toscie (W)
Chrupiqce tosty z serem cheddar, kietbaskq chorizo i
cebulkami koktajlowymi

Chrupiqcy tost z wedzonym tofu i konfiturg

z czerwonej cebuli i $wiezqg kolendrq (V, LF)

Zamowienie do 50 osdb - prosimy
wybrac¢ 2 rodzaje kanapek, 1 rodzaj
bufetu, 1 rodzaj przekgsek wytrawnych, 2
rodzaje przekgsek stodkich

Zamowienie powyzej 50 osob - prosimy
wybrac¢ 3 rodzaje kanapek, 2 rodzaje
bufetu, 2 rodzaje przekgsek wytrawnych,
3 rodzaje przekgsek stodkich

Zestawy Sniadaniowe mozna
zamowi¢ na kazdg pore dnia, a nawet
nocy.
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Menu sniogdonic

Kanapki zamkniete

° Kanapka z indykiem, serem cheddar, piklowanymi
ogérkami, musztardg miodowg na butce pszennej

° Kanapka z chleba zytniego z kawatkami kurczaka
grillowanego, kremowym serkiem, satatq lodowq,
paprykq i ogoérkiem

° Francuski croissant z serkiem $mietankowym,
suszonym pomidorem i szynkq wedzong
- serrano (dostepne rowniez w wersji mini)

° Francuski croissanty z pieczonymi warzywami
i serem camembert (dostepne réwniez w wersji mini)
W)

e  Tramezzini - tréjkgtna kanapka z chleba bez skorki z
szynkq wedzong, pastq z zielonych oliwek, suszonym
pomidorem i rukolq (LF)

e  Tramezzini - tréjkgtna kanapka z chleba bez skorki z
pastq z tuhczyka z selerem naciowym, kaparami i
skoérkq cytrynowq (LF)

° Francuskie croissanty z grillowanymi warzywami,
pastq z czarnych oliwek i rukolq (V)

° Kanapka z grillowanymi boczniakami, jarmuzem i
suszonymi pomidorami z redukcjg octu
balsamicznego (V)

Zamobwienie do 50 osdb - prosimy
wybrac¢ 2 rodzaje kanapek, 1 rodzaj
bufetu, 1 rodzaj przekgsek wytrawnych, 2
rodzaje przekgsek stodkich

Kanapka z grillowanym baktazanem, kremowym
hummusem, pestkami granatu i rukolq (V)

Kanapka z grillowanym fofu, konfiturq z pomidorow,
satatq i ptatkami prazonego kokosa (V)

Zamowienie powyzej 50 oséb - prosimy
wybrac¢ 3 rodzaje kanapek, 2 rodzaje
bufetu, 2 rodzaje przekgsek wytrawnych,
3 rodzaje przekgsek stodkich

Zestawy Sniadaniowe mozna
zamowi¢ na kazdg pore dnia, a nawet
nocy.
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Menu sniogdonic

Przekgski Sniadaniowe wytrawne

° Jajka po fturecku - jajko na pdtmiekko
z kremowym jogurtem greckim, cytryng
i orientalnymi przyprawami (W, GF)

e  Szakszuka - jajko na pétmiekko z aromatycznym
sosem pomidorowym, paprykq i $wiezg kolendrg
(W, GF, LF)

e  Wrap z jajkiem sadzonym, awokado, pomidorem i
rukolg w tortilli petnoziarnistej (W, LF)

e  Tortilla z kawatkami kurczaka grillowanego, satatq
lodowq, paprykq, kolendrg i sosem jogurtowym
(LF)

e  Trojkatny grillowany wrap z pomidorem, satatq,
serem, szynkg wedzong lub grillowanqg cukiniqg (LF)

Dania bufetowe

) Bufet seréw europejskich (5 rodzajow sera, Swieze i Zamowienie do 50 osdb - prosimy
suszone owoce, konfitura cebulowa, orzechy) wybra¢ 2 rodzaje kanapek, 1 rodzaj
podany z koszykiem pieczywa rzemieslniczego (W) bufetu, 1 rodzaj przekgsek wytrawnych, 2

e  Bufet seréw i wedlin europejskich (5 rodzajéw sera rodzaje przekgsek stodkich

i 5 rodzajow wedlin, Swieze i suszone owoce, sos ... .. . .
I calin, ’ Zamodwienie powyzej 50 osdb - prosimy

tatarski, konfitura z czerwonej cebuli) podany z wybraé 3 rodzaje kanapek, 2 rodzaje

koszykiem pieczywa rzemiesiniczego bufetu, 2 rodzaje przekgsek wytrawnych,
) Bufet amerykanski (stodkie pancake, krem 3 rodzaje przekgsek stodkich

czekoladowy, 2 rodzaje domowych konfitur, Swieze

owoce, kolorowe posypki) (W) Zestawy Sniadaniowe mozna

zamoéwic¢ na kazdg pore dnia, a nawet

° Bufet francuski (2 rodzaje francuskich serdw,
nocy.

Swieze owoce, midd, 2 rodzaje domowych konfitur,
mini francuskie wypieki Sniadaniowe) (W)

e  Bufet blindw (bliny gryczane, serek Smietankowy,
wedzone ryby - 2 rodzaje, szynka wedzona, Swiezy
ogoérek, Swieze ziota)
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Menu sniogdonic

Przekagski Sniadaniowe stodkie

Jogurt grecki z ptatkami owsianymi z kawatkami
czekolady, bananami, migdatami podany z miodem
(GF, W)

Pudding chia z mlekiem kokosowym, $wiezymi
owocami, granolq i tyzkg miodu (V, GF, LF)

Pudding ryzowy z ptatkami prazonego kokosa,
Swiezymi boréwkami i miodem (V, GF, LF)

Buteczka maslana z kremem orzechowym, bananem
i posiekanymi orzechami (W)

Placki owsiane z musem jabtkowym, cynamonem

i prazonymi ptatkami migdatdw* (GF, LF, W/V)
Buteczka maslana z nadzieniem z prazonych jabtek,
kawatkami suszonych owocdw i cynamonem (GF, W)
Buteczki z ciasta francuskiego z czekoladg* (V)
Buteczki z ciasta francuskiego z rodzynkami (V)
Koszyk francuskich wypiekéw $niadaniowych
podany z domowymi konfiturami i miodem* (W/V)
Owsianka na ciepto z rodzynkami, brzoskwiniami

i ptatkami migdatéw (GF, LF, V)

Owsianka na ciepto z czarng porzeczkq i prazong
chiqg (GF, LF, V)

Owsianka na ciepto z musem mango, Swiezymi
bananami i syropem z daktyli (GF, LF, V)

Owsianka na ciepto z suszonymi owocami, konfiturg
tfruskawkowq i ptatkami migdatow (GF, LF, V)

*mozliwo$¢ opcji vegan

Zamobwienie do 50 osdb - prosimy
wybrac¢ 2 rodzaje kanapek, 1 rodzaj
bufetu, 1 rodzaj przekgsek wyfrawnych, 2
rodzaje przekgsek stodkich

Zamobwienie powyzej 50 oséb - prosimy
wybrac¢ 3 rodzaje kanapek, 2 rodzaje
bufetu, 2 rodzaje przekgsek wytrawnych,
3 rodzaje przekgsek stodkich

Zestawy Sniadaniowe mozna
zamowi¢ na kazdg pore dnia, a nawet
nocy.
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Menu sniogdonic

Koktajle sniadaniowe - opcja
dodatkowa

° Koktajl na bazie jogurtu z tfruskawkami
i bananem (W, GF)

e  Sniadaniowy koktajl na bazie mleka roslinnego
z granolq, bananami i malinami (LF, V)

e  Energetyczny sok z polskich jabtek, gruszek
i marchewki z nutq imbiru (GF, LF, V)

° Pobudzajgcy sok z pomaranczy i marchewki
z limonkgq oraz pieprzem cayen (GF, LF, V)

e  Wiosenny koktajl na bazie jogurtu z
truskawkami i wanilig (W, GF)

Cena bufet Sniadaniowy: 50 zt netto/osoba

Cena all-in zawiera wszystkie wybrane pozycje na
osobe, stoty bufetowe, nakrycia, zastawe i sztucce

Cena bufet Sniadaniowy rozszerzony
(z koktajlem): 60 zt netto/osoba

Cena all-in zawiera wszystkie wybrane pozycje na
osobe, stoty bufetowe, nakrycia, zastawe i sztuéce

Minimalne zaméwienie 2000 zt netto w wartosci positkow.

Cena dostawy, montazu i demontazu:
-do 100 osdb: 400 zt na terenie
Warszawy

-powyzej 100 oséb oraz poza Warszawq
- wycena indywidualna

Opcjonalnie obstuga kelnerska na
zyczenie: 65 zt netto/kelner/godzing;
sugerujemy 1 kelnera na 20-30 os6b
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Dania bufetowe

Ruloniki z prosciutto, melonem i serem gorgonzola
(GF)

Roladki z marynowanego tososia - gravlax,

z serkiem $mietankowym i koperkiem (GF)

Plastry grillowanego rostbefu z konfiturg
pomaranczowq na swiezej rukoli (GF, LF)

Plastry grillowanego rostbefu z pesto bazyliowym,
ptatkami parmezanu podane na $wiezej rukoli (GF)
Plastry pieczonego na rozowo schabu z sosem
tfunczykowym i prazonymi kaparami podane ze Swiezq
rukolq (LF, GF)

Roladki z poledwiczek wieprzowych z suszonymi
morelami podane ze Swiezq pomaranczqg i pedami
groszku (LF, GF)

Grillowane pieczarki z serem blue i pesto
pietruszkowym (W, GF)

Grillowane pieczarki z zatarem, ciecierzycq,
delikatnymi listkami satat serwowane z komosq
ryzowq i gremolatq (GF, LF, V)

Chrupigca polenta z rozmarynem i kozim serem
podana z salsg pomidorowo-paprykowq (GF, W)
Wioskie canelloni z farszem z sera mascarpone

i szpinaku, z serem blue i orzechami wtoskimi (W)
Roladki z wolno pieczonego buraka z serem kozim i
tfymiankiem (W, GF)

Roladki z grillowanej cukinii z serkiem $mietankowym,
suszonymi pomidorami, Swiezq bazyliqg i orzeszkami
pinii (W, GF)

Chrupiqgcy camembert w pistacjowej panierce podany
ze Swiezymi winogronami (W)

Plastry grillowanego baktazana podane na ziotowym
tabbouleh z prazonq ciecierzycq, pestkami granatu,
sosem tahini i Swiezq mietq (V, GF, LF)

Carpaccio z kolorowych burakéw podane

z pestkami granatu, rukolq, prazonymi pestkami dyni i
gruszkowq redukcjg octu balsamicznego (V, GF, LF)

Zamowienie do 50 osdb - prosimy
wybra¢ 3 rodzaje dan bufetowych, 2
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 2
desery

Zamowienie od 50 do 100 osdéb -
prosimy wybra¢ 4 rodzajow dan
bufetowych, 2 rodzaje dan w
monoporcjach, 2 satatki, 3 desery

Zamowienie powyzej 100 osob - prosimy
wybrac 5 rodzajéw dan bufetowych, 3
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 3
desery

Srednio 10 pozycji na osobe
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Dania bufetowe - cigg dalszy

e  Tagiatelle z cukini marynowane w soku z cytryny
podane na lisciach kolorowych satat z pieczonymi
winogronami i prazonymi orzechami (V, GF, LF)

° Pieczone mtode ziemniaki z musem z biatej fasoli z
koperkiem i chrupiqcq kaszq gryczang podane na
lisSciach szpinaku (V, GF, LF)

e  Grillowane warzywa (zaleznie od sezonu) z pesto
pietruszkowym, prazonymi orzechami wtoskimi
podane na swiezej rukoli (V, GF, LF)

Monoporcje

e  Chrupiqce kawatki kurczaka na szpatutce z ostrym

sosem stodko-kwasnym i prazonym sezamem (LF) Zamowienie do 50 osdb - prosimy
e  Delikatne meatballs z indyka podane na pesto wybrac 3 rodzaje dan bufetowych, 2
pomidorowym z natkq pietruszki rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 2

e  Kurczak tikka masala z warzywami i jogurtem desery

naturalnym podany w domowych chlebkach naan
e  Grillowany kurczak z soczystym ananasem i sosem
limonkowym na szpadce (LF, GF)

Zamowienie od 50 do 100 osoéb -
prosimy wybra¢ 4 rodzajow dan
bufetowych, 2 rodzaje dan w

° Mus z wedzonej makreli podany z konfiturg z monoporcjach, 2 satatki, 3 desery
czerwonej cebuli i chipsem z chleba zytniego
) Mus z fososia podany z lekko cytrynowym ogorkiem Zamowienie powyzej 100 oséb - prosimy
marynowanym i nasionami czarnuszki (GF, LF) wybrac 5 rodzajéw dan bufetowych, 3
e  Tartinki z ciasta francuskiego z chorizo, z6tq ;Odije dan w monoporcjach, 2 satatki, 3
esery

paprykq i salsq pomidorowq (LF)
Pikantne kuleczki serowe z orzechami (W)
Chrupiqce mozzarella sticks z salsq pomidorowq ze
Swiezq bazylig (W)
Zapiekane pierozki z serem ricotta i szpinakiem (W)
Rozki z ciasta filo z serem feta, szpinakiem i gatkg
muszkatotowq (W)

° Aromatyczna frittata z cukiniq, kozim serem i
Swiezym tymiankiem (GF, W)

) Placuszki ziemniaczane z kremowym serkiem
ziotowym, tososiem i koperkiem (GF)

) Hiszpanska fortilla z ziotami, podawane z mini
satatkq ze Swiezych lisci satat z dressingiem
cytrynowym (W, GF)

Srednio 10 pozycji na osobe
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Menu przekdsk

Monoporcje - ciqgg dalszy

e  Ciasto francuskie z zapiekanym serem camembert,
zurawing i tymiankiem (W)

° Szafranowe aranchini z mozzarellq, salsqg pomidorowq i
parmezanem (W)

e  Wioski szasztyk - mini mozzarella z pesto i pomidorkami
cherry na szpadce (W, GF)

° Koszyczki z chrupigcego makaronu z serem blue,
szpinakiem i suszonymi pomidorami (GF, W)

° Chrupiqce frytki z polenty z ketchupem z suszonych
pomidoréw z bazylig (W)

° Falafel z ciecierzycy, z kremowym hummusem podane z
marynowanym burakiem i kietkami ziét (V, GF, LF)

e  Trojkgtne pierozki wonton z wedzonym tofu, trawg
cytrynowq i sosem stodko-kwasnym (V, LF)

e  Swieze spring roll z makaronem ryzowym, chrupigcymi
warzywami, kolendrg i kolorowym sezamem podane z
weganskim sosem fistaszkowym (V, LF, GF)

Monoporcje - mini bao Zaméwienie do 50 osdéb - prosimy
wybrac¢ 3 rodzaje dan bufetowych, 2
z szarpang wieprzowing i piklowang marchewkg (LF) rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 2
z dorszem w panko z sosem sriracha oraz satatkg desery

coleslaw z czerwonej kapusty (W) Zaméwienie od 50 do 100 0s5b -

e zsoczystym boczkiem w sosie hoisin z ogorkiem, prosimy wybraé 4 rodzajéw dan
orzeszkami ziemnymi i Swiezq kolendrqg (LF) bufetowych, 2 rodzaje dan w
monoporcjach, 2 satatki, 3 desery
Monoporcje - tortilla o o ) _
Zamowienie powyzej 100 osob - prosimy

wybrac¢ 5 rodzajow dan bufetowych, 3
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 3
desery

° z hummusem, pieczonym burakiem, orzechami wtoskimi i
sosem tahini, z mtodymi listkami sataty (V, LF)

e  z kremowym hummusem, suszonymi pomidorami,
oliwkami, grillowanym baktazanem i $wiezq kolendrq (V, Srednio 10 pozycji na osobe
LF)

ez grillowanym kurczakiem, Swiezymi warzywami i sosem
cytrynowym (LF)

ez aromatycznym kurczakiem teriyaki, satatq, ogérkiem i
sosem sezamowym (LF)
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Menu przekdsk

Monoporcje - mini pita

e  z grillowanym baktazanem, serem feta i prazonym
sezamem (W)

e  z aksamitnym hummusem, pokruszonym serem feta,
ogorkiem, pomidorkami cherry i paprykg podane ze
Swiezq kolendrg (W)

o 7 falafelem, satatkq z kiszonej kapusty z marchewkq,
Swiezq kolendrqg i sosem tahini (V)

Monoporcje - tacos*

° z szarpang wieprzowing w sosie bbqg podane z piklowang
cebulkg i Swiezq kolendrg (LF)
z szarpanym indykiem, mango i salsq z avocado (LF)
z wedzonym tofu, marynowanym arbuzem, weganskim
zielonym aioli i kietkami rzodkiewki (LF)

Monoporcje - mini tartaletki

Zamowienie do 50 osdb - prosimy
wybra¢ 3 rodzaje dan bufetowych, 2
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 2
desery

z fososiem w marynacie teriyaki i sezamem (LF)
z farszem z trzech serdéw i orzechami wtoskimi (W)
ze szpinakiem, suszonym pomidorem i puszystym

kremowym serkiem Smietankowym (W) Zaméwienie od 50 do 100 oséb -

z grillowanymi warzywami i serem gorgonzola (W)
ze szparagami i karmelizowanq szalotkq i puszystym
kremowym serkiem $mietankowym (W)

quiche z szynkg parmenskq, suszonymi pomidorami i
bazylig

quiche lorraine z chrupigcym boczkiem

*istnieje mozliwos¢ wersji bezglutenowej z tfacosami kukurydzianymi

prosimy wybra¢ 4 rodzajow dan
bufetowych, 2 rodzaje dan w
monoporcjach, 2 satatki, 3 desery

Zamowienie powyzej 100 osob - prosimy
wybrac 5 rodzajéw dan bufetowych, 3
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 3
desery

Srednio 10 pozycji na osobe
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Monoporcje - mini burgery

z szarpanym kurczakiem, grillowanym ananasem, aioli
curry w butce pszennej wtasnego wypieku

z szarpang wieprzowing, piklowanym ogorkiem,
czerwonq cebulq, satatq i sosem BBQ w butce pszennej
wiasnego wypieku

z kotlecikiem z fasoli, marynowanq paprykq, sosem bbqg,
Swiezq satatq w butce pszennej wiasnego wypieku (W)

z kotlecikiem z czerwonej soczewicy, sosem BBQ, satatq
i piklowanym ogérkiem w butce pszennej wtasnego
wypieku (W)

Monoporcje - mini kanapki otwarte

z serkiem chrzanowym, kaparami i tososiem

z guacamole i szynkq wedzonq (LF)

z serem Brie, zurawing i orzechami wtoskimi (W)

z serem Brie, dzemem figowym i orzechami wtoskimi
W)

z pastq z awokado, jajkiem na twardo i listkami Swiezej
pietruszki (W, LF)

z pastrami, kiszong kapustq i natkqg pietruszki (LF)

z pastq z pieczonej marchewki, pestkami stonecznika i
Swiezq kolendrq (V, LF)

z pastq z baktazana z pestkami granatu i kolorowym
sezamem (V, LF)

z pastq z zielonego groszku z mietq i ziarnami
czarnuszki (V, LF)

z aksamitnym hummusem, suszonymi pomidorami,
czarnymi oliwkami i listkiem rukoli (V, LF)

z grillowanymi pieczarkami, weganskim sosem aioli i
tymiankiem (V, LF)

z domowym pieczonym schabem, sosem tatarskim i
winogronem macerowanym w occie jabtkowym

z paté drobiowym, konfiturg z czerwonej cebuli oraz
prazonymi pestkami dyni

Zamowienie do 50 osdb - prosimy
wybra¢ 3 rodzaje dan bufetowych, 2
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 2
desery

Zamowienie od 50 do 100 osdéb -
prosimy wybra¢ 4 rodzajow dan
bufetowych, 2 rodzaje dan w
monoporcjach, 2 satatki, 3 desery

Zamowienie powyzej 100 osob - prosimy
wybrac 5 rodzajéw dan bufetowych, 3
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 3
desery

Srednio 10 pozycji na osobe
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Menu przekdsk

Monoporcje - bruschetta na chrupiqcej

bagietce
° z aromatycznym ratatuj (V, LF)
e ze Swiezymi pomidorami i bazyliq (V, LF)
° ze Swiezymi pomidorami i anchois (LF)
e  ze Swiezymi pomidorami i szynkq wedzong (LF)
° z paprykowym pesto, baktazanem, kozim serem i rukolq

W)

ez grillowanym marynowanym baktazanem i natkg
pietruszki (V, LF)

° z chorizo, pieczonq paprykq i chrupigcqg bazylig

Monoporcje - pikantne quesadillasy*

e  zserem, salsq paprykowq i $wiezg paprykq (W)
e 7z serem, kurczakiem, salsqg pomidorowo-paprykowq i
Swiezq kolendrg

Zamowienie do 50 0sdb - prosimy

Satatki wybrac¢ 3 rodzaje dan bufetowych, 2
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 2
desery

e  Tabule - na bazie kaszy kuskus ze Swiezymi warzywami
oraz ziotami, oliwkami i suszonymi pomidorami (V, LF) Zamowienie od 50 do 100 oséb -
e  Grecka - z pomidorem, ogérkiem, czerwong paprykg, prosimy wybrac 4 rodzajow dan
oliwkami i serem feta (W, GF) bufetowych, 2 rodzaje dan w

e  Cezar - z grillowanym kurczakiem, parmezanem, monoporcjach, 2 satatki, 3 desery

chrupiqgcym boczkiem, satatq lodowq i sosem na bazie
parmezanu i anchois
° Nicejska - z tunczykiem, jajkiem, ogérkiem, pomidorami i

Zamowienie powyzej 100 osdb - prosimy
wybrac¢ 5 rodzajéw dan bufetowych, 3
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 3

kaparami (GF, LF) desery

° Caprese - z mini mozzarellg, pomidorkami cherry, Swiezq
bazylig, oliwq z oliwek i redukcjq octu balsamicznego (W, Srednio 10 pozycji na osobe
GF)

° Ziemniaczana - z mtodymi ziemniakami, koperkiem,
korniszonami, pomidorkami cherry sosem
musztardowym i jajkiem przepiérczym (lub bez w wersji
vegan) (GF, W/V)

*istnieje mozliwos¢ wersji bezglutenowej z kukurydzianymi quesadillasami
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Menu przekdsk

Desery

O
& oo

Brownie z kawatkami truskawek (W)*

Brownie z solonym karmelem (W)

Cheesecake brownie (W)

Brownie z kawatkami biatej palonej czekolady (W)
Puszysty sernik na zimno z musem z mango (W, GF)
Cynamonowy §limak drozdzowy z lukrem waniliowym (W,
LF)

Mini pavlova z borowkami i kremem kawowym (GF, W)
Szarlotka z cynamonowq kruszonkqg (W)

Puszyste ciasto miodowe z orzechami wtoskimi (W/V)
Bardzo cytrynowa babka z makiem i lukrem (W)
Puszyste ciasto marchewkowe z kremem mascarpone i
orzechami wtoskimi (W/V)

Mus z biatej czekolady z mango i Swiezymi owocami (W,
GF)

Mus z gorzkiej czekolady z kremem waniliowym (W, GF)
Mus kawowy ze stonym karmelem i ptatkami gorzkiej
czekolady (W, GF)

Mus wisniowy z bitg Smietangq i skorkg z limonki podany z
prazonymi migdatami (W, GF)

Mus mango z biatq czekoladq i ptatkami prazonego
kokosa (W, GF)

Panna Cotta waniliowa z wisniami (GF)

Mus malinowy z chrupigcq bezq i $wiezymi owocami (GF,
W)

Jogurtowy mus mango marakuja podany z owocami (W,
GF)

Deser czarny las z kruchego brownie, serka mascarpone i
wisni (W)

Pieczone jabtka z bakaliami i cynamonem (V)

Pudding kokosowy z musem mango i Swiezymi owocami
(V, GF, LF)

Chia z musem malinowym i Swiezymi owcami (V, GF, LF)
Satatka owocowa z limonkq i Swiezymi listkami miety (V,
GF, LF)

Brownie weganskie z cukiniqg (V, LF)

Weganski chlebek bananowy z orzechami i gorzkg
czekoladq (V, LF)

*sezonowo

o\

Zamowienie do 50 osdb - prosimy
wybrac¢ 3 rodzaje dan bufetowych, 2
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 2
desery

Zamowienie od 50 do 100 oséb -
prosimy wybra¢ 4 rodzajow dan
bufetowych, 2 rodzaje dan w
monoporcjach, 2 satatki, 3 desery

Zamowienie powyzej 100 osob - prosimy
wybrac¢ 5 rodzajéw dan bufetowych, 3
rodzaje dan w monoporcjach, 2 satatki, 3
desery

Srednio 10 pozycji na osobe
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Menu przekgski

Desery - mini tarty

cytrynowa z bezq (W)

czekoladowa z solonym karmelem (W)
czekoladowa z wisniami (W)

jesienna, z musem dyniowym i cynamonem
(sezonowa) (W)

° z wisniami i limonkg (W)

Cena przekgski: 90 zt netto/osoba

Cena all-in zawiera wszystkie wybrane pozycje na
osobe, stoty bufetowe, nakrycia, zastawe i sztucce

Minimalne zamdwienie 2000 zt netto w wartosci positkow.

=
=

Cena dostawy, montazu i demontazu:
-do 100 oséb: 400 zt na terenie
Warszawy

-powyzej 100 oséb oraz poza Warszawq
- wycena indywidualna

Opcjonalnie obstuga kelnerska na
zyczenie: 65 zt netto/kelner/godzing;
sugerujemy 1 kelnera na 20-30 oso6b
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Przerwa kowowdg

Ciasta

° Brownie z kawatkami truskawek (W)

° Brownie z solonym karmelem (W)

° Cheesecake brownie (W)

° Brownie z kawatkami biatej palonej czekolady (W)

° Puszysty sernik na zimno z musem z mango (W, GF)

e  Cynamonowy Slimak drozdzowy z lukrem waniliowym (W,
LF)

° Mini pavlova z borowkami i kremem kawowym (W, GF)

° Szarlotka z cynamonowq kruszonkg (W)

° Puszyste ciasto miodowe z orzechami wtoskimi (W/V)

° Bardzo cytrynowa babka z makiem i lukrem (W)

e  Puszyste ciasto marchewkowe z kremem mascarpone i
orzechami wtoskimi (W/V)

° Brownie wegarnskie z cukinig (V)
Weganski chlebek bananowy z orzechami i gorzkg
czekoladq (V)

Ciasteczka

° Ciasteczka owsiane z zurawing i biatg czekoladg (V, GF, LF)

° Ciastka owsiane z bakaliami (V, GF, LF)

° Ciastka owsiane z gorzkq czekoladq i migdatami (V, GF, LF)

° Ciasteczka kruche (W)

° Ciasteczka z czekoladq i orzeszkami ziemnymi (W)

e  Ciasteczka maslane z cukrem waniliowym (W)

° Ciastka kruche z domowg marmoladg morelowg (W)

° Wafelki z masq kajmakowq w gorzkiej czekoladzie (W)

e  Wafelki z masq kakaowg w gorzkiej czekoladzie (W)

Tarty i mini tarty

a o

Tarta cytrynowa z bezq (W)

Tarta czekoladowa z solonym karmelem (W)

Tarta czekoladowa z wisniami (W)

Jesienna tarta z musem dyniowym i cynamonem (W)

Tarta banoffee - z bananami, bitq Smietang i karmelem (W)
Tarta z wisniami i limonkg (W)

Tarta “snickers” - z musem czekoladowym, karmelem i
prazonymi orzeszkami ziemnymi (W)

O
e

Prosimy wybrac¢ 1 rodzaj ciast, 2 rodzaje
ciasteczek, 1 rodzaj tarty, 1 rodzaj
puddingu lub musu (zamiast wyboru
tarty i musu istnieje opcja wyboru 2
pozycji z bufetu przekgsek)

Wymienione propozycje przewidziano na
jednqg przerwe kawowq do ok. 1,5
godziny.

Srednio 5 pozycji na osobe




<
s ,O)@

\J
oo

Przerwa kowowdg

Puddingi, jogurty i musy

Pudding chia z truskawkami i migdatami (V, GF, LF)
Mus z biatej czekolady z mango i $wiezymi owocami
(W, GF)

° Mus z gorzkiej czekolady z kremem waniliowym (W,
GF)

° Mus kawowy ze stonym karmelem i ptatkami gorzkiej
czekolady (W, GF)

° Mus wisniowy z bitg Smietanq i skorkg z limonki
podany z prazonymi migdatami (W, GF)

° Mus mango z biatq czekoladq i ptatkami prazonego
kokosa (W, GF)
Panna cotta waniliowa z wisniami (GF)
Mus malinowy z chrupiqcg bezq i Swiezymi owocami
(W, GF)

e  Jogurtowy mus mango marakuja podany z owocami
(W, GF)

° Deser czarny las z kruchego brownie, serka
mascarpone i wisni (W)

° Pudding kokosowy z musem mango i Swiezymi
owocami (V)
Chia z musem malinowym i Swiezymi owcami (V)
Satatka owocowa z limonkq i Swiezymi listkami miety

42

Cend przerwa kawowa: 45 zt netto/osoba

Cena all-in zawiera wszystkie wybrane pozycje na
osobe, stoty bufetowe, nakrycia, zastawe i sztu¢ce

Minimalne zamdwienie 2000 zt netto w wartosci positkdw.

Cena dostawy, montazu i demontazu:
-do 100 osdb: 400 zt na terenie
Warszawy

-powyzej 100 osbéb oraz poza Warszawg
- wycena indywidualna

Opcjonalnie obstuga kelnerska na
zyczenie: 65 zt netto/kelner/godzing;
sugerujemy 1 kelnera na 20-30 os6b
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Obiad/lunch/kolacja
bufetowd

Zupy

Portugalska zupa z zielonej soczewicy (V, LF, GF)

Indyjska zupa jarzynowa z ciecierzycq i czerwonym curry (V, LF,
GF)

Bardzo aromatyczny bulion z polskich warzyw podany z
domowym makaronem jajecznym* (W/V, GF, LF)

Aromatyczny krem z dyni pizmowej z imbirem i jabtkami (V, LF,
GF)

Zupa z pieczonych pomidoréw z ryzem (V, LF, GF)

Krem paprykowo-pomidorowy z mascarpone* i pesto
bazyliowym (V, LF, GF)

Krem z ogorkéw kiszonych ze Smietanq i koperkiem (W, GF)
Prowansalska zupa z mtodych warzyw (V, LF, GF)

Krem z mtodych burakdéw z prazong cebulkq (V, LF, GF)

Krem z marchewki z imbirem (V, LF, GF)

Aromatyczny krem z kukurydzy z marynowanym jalapeno (V,
LF, GF)

*podawane osobno

Dania gtowne - miesne i rybne

Poledwiczka wieprzowa w stodkiej glazurze z chutneyem z
zurawiny, Swiezq kolendrq i jalapeno (GF, LF)

Bardzo delikatne poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
podane z karmelizowang marchewkq (GF)

Grillowana pier$ indyka marynowana w soku jabtkowym

z majerankiem podana z pieczonymi jabtkami i chutneyem
zurawinowym (GF, LF)

Pieczona piers$ z kurczaka w glazurze z czerwonej porzeczki
podana z pieczonymi gruszkami (LF, GF)

Chrupiqca piers kurczaka faszerowana pastq z czarnych oliwek
i suszonych pomidordéw podana z pesto pietruszkowym (LF, GF)
Aromatyczna karkdédwka z suszonymi morelami i Sliwkami w
sosie pieczeniowym (LF)

Wolno pieczone zeberka z mtodymi pieczarkami (LF, GF)
Smazony pstrqg na warzywach w kremowym sosie
Smietanowym z dodatkiem octu cherry

Dorsz w sosie miso z pieczonym porem i kolorowym sezamem
(GF, LF)

Recznie robione pierogi z miesem i chrupigcymi skwarkami (LF)

Zamowienie do 50 osdb - prosimy

o wybor 1 zupy, 1 rodzaju dania
miesnego lub rybnego, 1 rodzaju dania
wegetarianskiego, 2 rodzajow dodatkow,
2 rodzajow satatek, 1 rodzaju deseru

Zamowienia do 50 do 150 oséb -
prosimy o wybér 1 rodzaju zupy, 2
rodzajow dan miesnych lub rybnych, 2
rodzajow dan wegetarianskich, 3
rodzajow dodatkdw, 2 rodzajow satatek,
2 rodzajoéw deseru

Zamowienia powyzej 150 osbb prosimy
o wybor 2 rodzajow zup, 2 rodzajow dan
miesnych lub rybnych, 2 rodzajow dan
wegetarianskich, 4 rodzajow dodatkow,
3 rodzajow satatek, 3 rodzajow deseru

Na osobe: zupa - 250 ml (ok. 300
gramow), dania miesne - 180 gramow,
240 gramoéw dan i dodatkéw
wegetarianskich oraz 120 gramow
satatki. W sumie okoto 650-670 graméw
na osobe
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Obiad/lunch/kolacja
bufetowd

Dania gtéwne premium - miesne i rybne

° Pieczone poledwiczki z dorsza na lekkiej konfiturze
pomidorowej ze skérkg pomaranczowq i ziotowq kruszonkq
(LF)

° Kaczka pieczona w sosie sliwkowym z pieczong gruszkq (LF,
GF)

e  Wolno duszona wotowina po burgundzku w czerwonym winie z
rozmarynem i mtodymi pieczarkami podana
z karmelizowang marchewkq (LF)

° Bardzo delikatne poledwiczki z dorsza z sosem z matz
i biatego wina, podane z rézyczkami kalafiora romanesco

e  Grillowane krewetki marynowane w tymianku i cytrynie
podane na pieczonych pomidorach i kolorowej cukinii (LF, GF)

° Roladki z pstrqga zapiekane z mtodymi warzywami w sosie
maslano-cytrynowym (GF)

e  toso$ pieczony z brokutami pod migdatowq kruszonkg Zamowienie do 50 0sob - prosimy

. L o wybor 1 zupy, 1 rodzaju dania
W lekkim sosie ziotowym (GF) miesnego lub rybnego, 1 rodzaju dania

wegetarianskiego, 2 rodzajow dodatkow,

Dania gtowne - wegetarianskie 2 rodzajow satatek, 1 rodzaju deseru
e  Zapiekane papryki z farszem z kaszy quinoa z warzywami Zamowienia do 50 do 150 osdb -
i sosem ziotowym (LF, V) prosimy o wybor 1 rodzaju zupy, 2

rodzajoéw dan miesnych lub rybnych, 2
rodzajoéw dan wegetarianskich, 3
rodzajow dodatkdw, 2 rodzajow satatek,
2 rodzajoéw deseru

° Pieczona dynia pizmowa z szatwiq, porem smazonym

na masle, kremowym mascarpone oraz parmezanem (GF)
° Steki z kalafiora podane z pesto pietruszkowym

i orzechowq kruszonkg (V, LF)

Kopytka ziemniaczane z mastem szatwiowym i parmezanem Zamowienia powyzej 150 0sob prosimy
Lasagne wegetarianska z grillowanym baktazanem 0 wybor 2 rodzajéw zup, 2 rodzajéow dan
i szpinakiem miesnych lub rybnych, 2 rodzajow dan

° Recznie robione pierogi wegetarianskich, 4 rodzajow dodatkow,

_ruskie z karmelizowang cebulkg 3 rodzajow satatek, 3 rodzajow deseru

-z kapustq i grzybami (LF, V)
-z kaszqg gryczang i bryndzqg z karmelizowang cebulkg
-ze szpinakiem i serem feta podane ze Swiezym oregano

Na osobe: zupa - 250 ml (ok. 300
gramoéw), dania miesne - 180 gramow,
240 gramoéw dan i dodatkéw

° Gnocchi z mastem szatwiowym i pieczonq dyniq wegetarianskich oraz 120 graméw
e  Gnocchi z mastem szatwiowym z ragu warzywnym satatki. W sumie okoto 650-670 gramow
) Gnocchi w sosie ze szpinakiem i pieczarkami na osobe
e Azjatycki ryz smazony z warzywami i pedami bambusa (V, GF,
LF)

Ratatuj z sezonowych warzyw z intensywnym sosem z
pieczonych pomidordw i swiezq bazylig (V, GF, LF)
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Obiad/lunch/kolacja
bufetowd

Dodatki

Aksamitne purée ziemniaczane (GF)

Zielone purée ziemniaczane ze szpinakiem (GF)
Purée ziemniaczane z selerem (GF)

Zapiekane purée ziemniaczane z parmezanem (GF)
Opiekane ziemniaki (W/V, GF, LF)

Warzywa korzeniowe pieczone z rozmarynem (V, GF,
LF)

Kopytka z serem bursztyn (W)

Aromatyczna kasza bulgur z ziotami (W, LF)

Kasza kuskus z pieczong dynig, rodzynkami, swiezq
mietq i pestkami granatu (W)

Kasza gryczana z mastem ziotowym (W, GF)

Kasza pertowa z mastem ziotowym (W)

Kolorowy ryz z imbirem i ziotami (V, GF, LF)

Ryz smazony z zielonym groszkiem (V, GF, LF)
Karmelizowana marchewka z groszkiem (W, GF)
Pieczone buraki w occie balsamicznym ze Swiezym
tymiankiem( V, GF, LF)

Grillowane grzyby (pieczarki, boczniaki, portobello) z
mastem tymiankowym (W, GF)

Satatki

=

Satatka na bazie kaszy gryczanej z pieczonych
burakdéw z rukolq i prazonymi pestkami dyni (W, GF)
Lekka zielona satata ze Swiezym ogorkiem i sosem
malinowym (V, GF, LF)

Tajska satatka z makaronem ryzowym, marchewka,
szalotkq, tajskg bazylig, kruszonymi orzeszkami
ziemnymi (GF, LF)

Satatka z jarmuzu i szpinaku z czerwong kapustq,
ptatkami siekanego kopru wtoskiego, prazonymi
nasionami stonecznika i pomaranczami (V, GF, LF)
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Zamowienie do 50 osdb - prosimy

o wybor 1 zupy, 1 rodzaju dania
miesnego lub rybnego, 1 rodzaju dania
wegetarianskiego, 2 rodzajow dodatkow,
2 rodzajow satatek, 1 rodzaju deseru

Zamowienia do 50 do 150 oséb -
prosimy o wybér 1 rodzaju zupy, 2
rodzajéw dan miesnych lub rybnych, 2
rodzajéw dan wegetarianskich, 3
rodzajow dodatkdw, 2 rodzajow satatek,
2 rodzajow deseru

Zamowienia powyzej 150 osbb prosimy
o wybor 2 rodzajow zup, 2 rodzajow dan
miesnych lub rybnych, 2 rodzajow dan
wegetarianskich, 4 rodzajow dodatkow,
3 rodzajow satatek, 3 rodzajow deseru

Na osobe: zupa - 250 ml (ok. 300
gramow), dania miesne - 180 gramow,
240 graméw dan i dodatkow
wegetarianskich oraz 120 gramoéw
satatki. W sumie okoto 650-670 gramoéw
na osobe
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Obiad/lunch/kolacja
bufetowd

Desery

Brownie z kawatkami truskawek (W)

Brownie z solonym karmelem (W)

Cheesecake brownie (W)

Brownie z kawatkami biatej palonej czekolady (W)
Puszysty sernik na zimno z musem z mango (W, GF)
Mini pavlova z borowkami i kremem kawowym (W, GF)
Szarlotka z cynamonowq kruszonkg (W)

Puszyste ciasto miodowe z orzechami wtoskimi (W, GF)
Bardzo cytrynowa babka z makiem i lukrem (W)
Puszyste ciasto marchewkowe z kremem mascarpone i
orzechami wtoskimi (W/V)

Mus z biatej czekolady z mango i $wiezymi owocami (W, GF)
Mus z gorzkiej czekolady z kremem waniliowym (W, GF)

Mus kawowy ze stonym karmelem i ptatkami gorzkiej

czekolady (W, GF) Cena dostawy, montazu i demontazu:

° Mus wisniowy z bitqg Smietanq i skorkq z limonki podany z -do 100 osdb: 400 zt na terenie
prazonymi migdatami (W, GF) warszawy

° Mus mango z biatq czekoladq i ptatkami prazonego kokosa -powyzej 100 osbb oraz poza Warszawq
(W, GF) - wycena indywidualna

° Panna cotta waniliowa z wisniami (GF)

) Mus malinowy z chrupiqcg bezq i Swiezymi owocami (W, GF) Opcjonalnie obstuga kelnerska na

e  Jogurtowy mus mango marakuja podany z owocami (W, GF) zyczenie: 65 zt netto/kelner/godzina;

° Deser czarny las z kruchego brownie, serka mascarpone i sugerujemy 1 kelnera na 20-30 oséb
wisni (W)

° Pieczone jabtka z bakaliami i cynamonem (V)

° Pudding kokosowy z musem mango i $wiezymi owocami (V)

e  Chia z musem malinowym i Swiezymi owcami (V)

° Satatka owocowa z limonkg i Swiezymi listkami miety (V)

° Brownie wegarnskie z cukinig (V)

° Chlebek bananowy z orzechami i gorzkq czekoladg (V)

Cena obiad/lunch/kolacja bufetowa:

75 7t netto/osoba

Cena all-in zawiera wszystkie wybrane pozycje na osobe, stoty bufetowe, nakrycia,
zastawe i sztuéce

Cena obiad/lunch/kolacja bufetowa z daniami premium:

95 zt netto/osoba

Cena all-in zawiera wszystkie wybrane pozycje na osobe, stoty bufetowe, nakrycia,
zastawe i sztuéce

Minimalne zamdwienie 2000 zt netto w wartosci positkow.
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Menu lunchobox

Lunchbox - menu 1

* Portugalska zupa z zielonej soczewicy (V, LF, GF)

* Kurczak tikka masala z ryzem jaSminowym* (GF)

- Ciecierzyca w stylu tikka masala z ryzem jaSminowym* (V, LF)
* Mus jogurtowy mango-marakuja (W, GF)

*Jedna zupa i jedno danie gtdwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetarianskich i miesnych.

Cena zupa, danie gtéwne, deser: 42 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtéwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Lunchbox - menu 2

* Bulion z mtodych warzyw (V, LF, GF)

* Gulasz po wegiersku z kruchg wieprzowing, marchewkg
i stodkq paprykq podawany z kaszg gryczang* (LF)

* Gulasz z dyni z dodatkiem pomidoréw i marchwi z paprykg
stodkq podawany z kaszqg gryczang* (V, LF, GF)

* Bananowy chlebek z gorzkg czekoladg (W)

*Jedna zupa i jedno danie gtéwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetarianskich i miesnych.

Cena zupa, danie gtéwne, deser: 42 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtéwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena kazdego zestawu zawiera takze
naczynia ekologiczne oraz sztuéce.

Petny zestaw dla kazdej osoby zawiera:
250 ml zupy, 330 gramoéw dania
gtébwnego i okoto 70-100 gramow
deseru (w zaleznosci od rodzaju
deseru).

Cena dostawy na terenie Warszawy:
200 zt netto.

Mogq Panstwo wybra¢ wiecej niz jeden
zestaw, jednak minimalne zamodwienie
jednego zestawu wynosi 20 sztuk.
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Menu lunchpox

Lunchbox - menu 3

* Warzywna zupa z czerwonym curry (V, LF, GF)

* Kofleciki z indyka w sosie pomidorowym na purée
ziemniaczanym* (GF)

* Wegetarianskie pulpety z serem feta na purée
ziemniaczanym* (W)

* Beza z tfruskawkami lub malinami (W, GF)

*Jedna zupa i jedno danie gtdwne na osobe; dostarczamy wskazang
liczbe dan wegetarianskich i migsnych.

Cenda zupaq, danie gtbwne, deser: 42 zt netto
Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtbwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtdwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Lunchbox - menu 4

* Prowansalska zupa z mtodych warzyw (W/V, LF, GF)

* Szarpana wieprzowina w sosie
pomidorowo-paprykowym na purée ziemniaczanym*
(GF)

* Weganski pulled pork z boczniaka w sosie
pomidorowo-paprykowym na purée ziemniaczanym®* (V,
GF, LF)

* Banoffee (W)

*Jedna zupa i jedno danie gtdwne na osobe; dostarczamy wskazang
liczbe dan wegetarianskich i migsnych.

Cena zupa, danie gtdwne, deser: 42 zt netto
Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtdwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena kazdego zestawu zawiera takze
naczynia ekologiczne oraz sztuéce.

Petny zestaw dla kazdej osoby zawiera:
250 ml zupy, 330 gramoéw dania
gtéwnego i okoto 70-100 gramoéw
deseru (w zaleznosci od rodzaju
deseru).

Cena dostawy na terenie Warszawy:
200 zt netto.

Mogq Panstwo wybraé wiecej niz jeden
zestaw, jednak minimalne zamodéwienie
jednego zestawu wynosi 20 sztuk.



\J
oo e

A
O

Menu lunchobox

Lunchbox - menu 5

* Zupa z pieczonych pomidoréw (V, GF, LF)
* Aromatyczne koftleciki drobiowe z ryzem i sosem
z mtodego zielonego groszku, szpinaku i miety*
* Soczyste pulpety z ciecierzycy z ryzem i sosem
z mtodego zielonego groszku, szpinaku i miety* (V, LF, GF)
* Ciasto marchewkowe (W, LF)

*Jedna zupa i jedno danie gtéwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetarianskich i miesnych.

Cena zupa, danie gtdwne, deser: 42 zt netto
Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtdwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Lunchbox - menu 6

* Krem z zielonego groszku ze szpinakiem (W/V, LF, GF)
* Papryka faszerowana miesem mielonym z bulgurem* (LF)

* Papryka nadziewana z oliwkami i bulgurem* (W, LF)

* Deser czarny las z kruchego brownie, serka mascarpone

i wisni (W)

*Jedna zupa i jedno danie gtéwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetarianskich i miesnych.

Cena zupa, danie gtéwne, deser: 42 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtéwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena kazdego zestawu zawiera takze
naczynia ekologiczne oraz sztuéce.

Petny zestaw dla kazdej osoby zawiera:
250 ml zupy, 330 gramoéw dania
gtdwnego i okoto 70-100 gramow
deseru (w zaleznosci od rodzaju
deseru).

Cena dostawy na terenie Warszawy:
200 zt netto.

Mogq Panstwo wybra¢ wiecej niz jeden
zestaw, jednak minimalne zamodwienie
jednego zestawu wynosi 20 sztuk.
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Menu lunchpox

Lunchbox - menu 7

* Krem z mtodych burakéw z prazonqg cebulkg (V, LF, GF)
* Stroganow z indyka z ryzem*

* Stroganow z boczniaka z ryzem* (V, LF)
* Panna cotta z jagodami (GF)

*Jedna zupa i jedno danie gtdwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetarianskich i miesnych.

Cena zupa, danie gtéwne, deser: 42 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtéwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Lunchbox - menu 8

* Flaczki z boczniakdw pomidorowe (V)
* Mielone kotlety z mizeriq i ftuczonymi ziemniakami*

* Kalafiorowe kotlety z sosem pieczeniowym, mizeriq i
ftuczonymi ziemniakami* (V)

* Szarlotka z kardamonem (W)

*Jedna zupa i jedno danie gtdwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetariariskich i miesnych.

Cena zupa, danie gtdbwne, deser: 42 zt netto
Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cenda zupa, danie gtdwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cenda danie gtdowne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena kazdego zestawu zawiera takze
naczynia ekologiczne oraz sztuéce.

Petny zestaw dla kazdej osoby zawiera:
250 ml zupy, 330 gramoéw dania
gtébwnego i okoto 70-100 gramow
deseru (w zaleznosci od rodzaju
deseru).

Cena dostawy na terenie Warszawy:
200 zt netto.

Mogq Panstwo wybra¢ wiecej niz jeden
zestaw, jednak minimalne zamodwienie
jednego zestawu wynosi 20 sztuk.



\J
oo &

Menu lunchpox

Lunchbox - menu 9

* Krem pieczarkowy (V, LF, GF)

- Sznycelki z indyka w wedzonej papryce z warzywami w
stodkim sosie z ryzem* (LF, GF)

* Tofu w wedzonej papryce z warzywami w stodkim sosie z
ryzem* (V, LF, GF)

* Sernik cytrynowy na zimno (W, GF)

*Jedna zupa i jedno danie gtéwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetarianskich i miesnych.

Cena zupa, danie gtdwne, deser: 42 zt netto
Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtéwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Lunchbox - menu 10

* Zupa krem z kukurydzy (V, LF, GF)
* Chili con carne z nachosami i ryzem*
* Chili sin carne z nachosami i ryzem* (V, LF)

* Jogurtowy mus z wisniami i limonkq (W, GF)

*Jedna zupa i jedno danie gtdwne na osobe; dostarczamy wskazang liczbe
dan wegetarianskich i miesnych.

Cend zupdg, danie gtdwne, deser: 42 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena zupa, danie gtdbwne: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena danie gtéwne, deser: 38 zt netto

Cena all-in zawiera ekonaczynia i sztucce.

Cena kazdego zestawu zawiera takze
naczynia ekologiczne oraz sztuéce.

Petny zestaw dla kazdej osoby zawiera:
250 ml zupy, 330 gramoéw dania
gtébwnego i okoto 70-100 gramow
deseru (w zaleznosci od rodzaju
deseru).

Cena dostawy na terenie Warszawy:
200 zt netto.

Mogq Panstwo wybra¢ wiecej niz jeden
zestaw, jednak minimalne zamodwienie
jednego zestawu wynosi 20 sztuk.
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Menu serwis kawowy
| Napoje

Napoje ciepte

e  Kawa z ekspresu ciSnieniowego, bufet kawowy
(mleko, mleko roslinne, cukier)

° Selekcja herbat (herbata czarna, herbata zielona,
2 rodzaje herbat ziotowych lub owocowych), cukier,
cytryna

Napoje zimne

e Woda niegazowana z cytryng
i ziotami podana w stoju z kranikiem

e  Sok 100% pomaranczowy, jabtkowy, czarna
porzeczka, grejpfrut, multiwitamina podane w stoju
z kranikiem

° Lemoniada cytrynowa z malinami podana
w stoju z kranikiem

° Lemoniada ogdrkowa z limonkg podana w stoju
z kranikiem

° Lemoniada truskawkowo-rabarbarowa podana
w stoju z kranikiem

Napoje gazowane - opcja dodatkowa

° Coca-cola, Fanta, Sprite, Tonic w szklanych
butelkach lub puszkach

e  Woda gazowana / niegazowana w szklanych
butelkach

Cena serwis kawowy i napoje zimne - do 3
godzin: 30 zt netto/osoba

Cend serwis kawowy i napoje zimne - do 5

godzin: 38 zt netto/osoba

Cena serwis kawowy i ndpoje zimne - do 7
odzin: 45 zt netto/osoba

Cena all-in zawiera profesjonalny ekspres cisnieniowy, filizanki, tyzeczki,
szklanki, stot bufetowy

(%D

Qs

9,

20

Do 50 oséb - kawa, petna selekcja
herbat i dodatkéw, woda oraz sok

i lemoniada (prosimy o wybor 1 rodzaju
soku i 1 rodzaju lemoniady)

Od 50 do 100 oséb - kawa, petna
selekcja herbat i dodatkéw, woda oraz
soki i lemoniada (prosimy o wybér

2 rodzajow sokoéw i 1 rodzaju
lemoniady)

Powyzej 100 os6b - kawa, petna
selekcja herbat i dodatkéw, woda oraz
oraz soki i lemoniady (prosimy o wybor
2 rodzajow sokoéw i 2 rodzajow
lemoniad)

Opcjonalnie istnieje mozliwos¢
zamowienia napojéw gazowanych
- wycena indywidualna
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Zasady
wspotpracy

- Niniejsza oferta jest ofertq handlowq. — ,/

- Bezptatne odwotanie cateringu jest mozliwe na 14 P /
dni przed wydarzeniem. W przypadku odwotania \ g S ) ,r-/
na mniej niz 14 dni, ale wiecej niz 3 dni N -
zamawiajqcy jest zobowigzany pokry¢ koszty
w zryczattowanej kwocie 50%. W przypadku
odwotania w okresie 3 dni (72 godziny) lub » -
krotszym zamawiajqcy jest zobowigzany pokry¢
koszt catkowity.

- Zmiany w menu, ustugach dodatkowych oraz
zmiany liczby gosci ze wzgledu na proces
produkcyjny nie przekraczajgce 20% sq mozliwe
do 72 godzin przed wydarzeniem. Mogq sie
jednak wigza¢ z modyfikacjq jednostkowej
wyceny.

* W przypadku wynajmu sprzetu
gastronomicznego oraz zastawy (w tym szkta
i sztu¢cow) na wydarzenie, zamawiajqcy jest
zobowiqzany do pokrycia kosztéw w przypadku
lezqgcego po jego stronie zniszczenia lub
zagubienia mienia.

(W - WEGE, V- VEGAN, GF - GLUTEN FREE, LF — LACTOSE FREE)

KONTAKT:
rezerwacje@platocatering.pl
505062049




